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BESAMEL SOSLU VE PATATESLI BROKOLI

https://www.elele.com.tr

3 haglanmis patates

500 g haslanmig brokoli

1 cay bardagi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Besamel sos igin:

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi zeytinyagi
2 yemek kagigi un

2-2.5 su bardagi stit

Tuz

Uzeri icin:

100 g rendelenmis kasar peyniri

Haslanmis patatesleri rendeleyin. Uzerine biraz zeytinyagi, tuz, karabiber ve dilerseniz bir miktar rendelenmig
kasar peyniri ekleyip harmanlayin. Hafif¢ce yaglamig oldugunuz firin kabinin dibine patatesli karigimi yayin.
Patateslerin lizerine haslanip dallara ayriimis brokolileri dizin. Bir tavada yagla birlikte unu kavurun. Un
kavrulunca topaklanmamasi i¢in soguk stitd tel girpici ile karistirarak ekleyin ve kivam alana kadar pisirin.
Besamel sosu brokolilerin tisttine dékuin. Uzerini rendelenmis kasar peyniriyle kaplayip, 6nceden isitiimig 200
derece firinda tzeri kizarana kadar pigirin.
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