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BESAMEL SOSLU TAVUKLU PATLICAN KATLARI

2 adet patlican

2 adet sivri biber

2 adet domates

1 tutam maydanoz

1 adet sogan

1 tutam kekik

250 gr. tavuk eti

2 ¢corba kasigi un

2 su bardagi sut

2 corba kagsigi margarin
2 yemek kasigi siviyag
1 cay kasigi tuz karabiber
1 kase kasar rendesi

Tavuk etlerini cok az siviyagda yari kivamda kizartin. Ayni tavada halka dogranmig patlicanlari yar kivamda
kizartin. Diger tarafta tencerede margarini eritin. izerine unu ekleyin. Sararinca sUt{, tuzu ve baharat ekleyin.
Firin kabina bir sira tavuk Gzerine domates halka kesilmig sogan ve biber bir sira patlican ve besamel sos
yerlestirin. TUm malzemeyi kat kat koyun. En Ustline bolca kagar peyniri rendesi serpin. Uzeri kizarana kadar
yaklasik 15 dakika pigirin.
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