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BESAMEL SOSLU TAVUK VOLOVAN

500 gr.un

Agmak icin 200 gr. un
450 gr. tereyagd

2 Yumurta

Tuz

2 parga tavuk gégsu
besamel sosu

Yukardaki 6l¢ilerle milféy hamuru yapiniz.

D0z bir yerde hamuru aginiz.

Yuvarlak kalipla veya kenari tirtill nemse kalibi ile yuvarlaklar kesiniz.

Kesilen yuvarlaklar birbiri Gzerine koymadan ikinci yuvarlaklarin ortalarini daha kiguk kalipla kesiniz.

Son kestiginiz yuvarlak hamurlarin ortasina haglanmis, didiklenmis ve besamel sosuna bulanmig tavuk karigimi
koyunuz.

Once Uizerini keserek ¢ikardiginiz kiiglik kapag tizerine kapayiniz.

Sicak firinda 25-30 dakika pigiriniz.
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