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BESAMEL SALCALI TAVUK

Malzemesi

1 adet tavuk

Besamel salca

1 cay bardadi rendelenmis kasar
Tuz

Karabiber

Tavugu temizleyip yikadiktan sonra s63us olarak pisirin, kemiklerinden ayirarak, irice parcalar halinde didin.
Hazirladiginiz Besamel sal¢asindan bir kepgeyi tavuk etlerine karistirin.

Atese dayanikli cam, porselen, ya da uygun buytiklikte bir tepsinin dibini bir kepge tavuk suyuyla islatip etleri
ddseyin. Uzerine Besamel salgasini dokin; rendelenmis kasar peyniri ilave edin, tuzunu ve karabiberini serpin.
Yemekten yarim saat énce, firinda sadece Ustinud kizartarak sofraya alin.
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