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BESAMEL SOSLU TAVUK GOGSU

2 ¢orba kagsig margarin

3 ¢orba kasiJi un

2 su bardagi sut

4 corba kasig kasar peyniri rendesi
4 adet haglanmig tavuk gégsu
Karabiber

Tuz

Margarini tavada eritin, unu ekleyip kavurun. Yavag yavas sitd ekleyin. Koyu bir kivam alinca ocaktan alin ve
kagar peynirinin yarisini, karabiber ve tuzu ekleyin. Haglanmig tavuk géguslerini firin tepsisine koyun. Uzerine
iinmis besamel sosu gezdirin. Kalan kasar peynirini sosun zerine serpin. Onceden isitilmig 200 derece firinda

pisirin.
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