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BESAMEL SOSLU TAVUK GOGSU

Yarim kilo tavuk gégsu

2 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Besamel sos icin:

3 su bardagi sit

3 yemek kasigi un

3 yemek kasi§i tereyagi

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Tavuk gégsunu kugbasi seklinde dograyin. Tuz ve karabiber ile tavuklari ovun. Tavuklarinizi az yagda suyunu
salip gekinceye kadar soteleyin. Pigen tavuklari borcama yayarak yerlestirin. Ardindan besamel sosa baglayin.
Oncelikle tereyagini eritin. Unu ekleyerek tel ¢irpici ile karistirin ve unun kokusunu ¢ikarin. Gok hizli sekilde
yogunlasacak o nedenle ocagin altinin kisik oldugundan emin olsun. Kavrulmus una sis ekleyin
topaklanmamasi i¢in surekli karigtirin. Son olarak tuz ve karabiberi ekleyin. Borcama aldigini tavuklarin tzerini
hazirladiginiz besamel sos ile kaplayin. Ardindan rendelenmis kasar peynirini serpin. Onceden isitilmig 200
derecelik firnda en az 20 dakika pigirin. Pisme islemi bitince 5 dakika da firinda birakin. Sicak olarak servis
edebilirsiniz.
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