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BESAMEL SOSLU TAVUK BUDU

4 adet tavuk budu

1 adet havug

3 adet sivri biber

1 adet kabak

2 sogan

1 tutam maydanoz
Tuz, karabiber, sivi yag
Besamel sosu icin:

2,5 su bardagi sit

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Tuz, karabiber, muskat
30 gram kasar peyniri

Tavuk etlerini tencerede yadin icinde iki yizinU de biraz pisirin. Firin kabina alip Gzerine irice dogranmis
sebzeleri yerlestirin. Besamel sosu igin, tereyadini tencerede eritin. Unu ekleyip kavurun. Sitd ekleyip ¢irpma
teliyle kanistirmaya devam edin. Tuz, karabiber ve rendelenmis muskat koyup pistikten sonra firin kabindaki
tavuk etinin Uzerine d6kin. Rendelenmis kasar peynirini serpip 6nceden isitiimig 180 derecedeki firinda pisirin.
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