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BESAMEL SOSLU SEBZELI TAVUK

Melikgazi Belediyesi

1 Adet tUm haglanmig tavuk
2 adet havug

2 adet patates

1 su bardagi bezelye

1 su bardagi sivi yag

2 yemek kasigi salga

Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

1 su barda@i tavuk suyu

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi un

2 yemek kagsidi tereyadi veya sivi yag
50 gr kasar rendesi

Haslanmig tavuk didiklenir cam kabin en altina yerlestirilir sirayla kiip kizartiimig patates, havug, bezelye yayilir,
salga 1 su bardadi tavuk suyu ile karigtinilir Gzerine dékulUr tereyaginda un az kavrulur sit eklenir karabiber tuz
eklenerek besamel sos hazirlanir yemegin Ustiine besamel sos ve kasar rendesi yerlestirilir 200 derece firinda
kasar eriyinceye kadar pigirilir. Dilimlenerek servis yapllir.
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