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BESAMEL SOSLU PIRZOLA

4 kalim kuzu pirzolasi (her biri iki kalem pirzola kaliniginda)
1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

1 su bardagi Besamel sos

60 gr (1/4 su bardagi) kasar peyniri (rendelenmis)

30 gr (1/3 su bardagi) kuru ekmek igi

Once, firninizi orta sicakhda (190° C) getirip, 1sitiniz. Pirzolarin her iki yanlarina tuz ve biberi serpiniz. Orta boy
bir tavada, yadi orta ateste eritiniz. Yag kizinca pirzolalari tavaya koyup, her iki yanlarini 3-4'er dakika, renkleri
hafifgce kahverengilesene kadar pisiriniz.

Bir masayla, pirzolalari atese dayanikli bir cam kaba ¢ikariniz. KiicUk bir kasede kasar peyniri rendesini ve kuru
ekmek igini karigtiriniz.

Pirzolalarin Gstline énce Besamel sosu dokip, sonra peynir rendesi-ekmek igi karisimini serpiniz.

Kabi firina strlp 30-35 dakika, pirzolalar yumusayip Ustlindeki sos kahverengilesene kadar pigiriniz.

Kabi firindan alip, Besamel soslu pirzolalarinizi kabinda servis ediniz.
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