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BESAMEL SOSLU PIRASA BOREGI

3 Adet Yuftka

2 Su Bardagi Sut

2 Corba Kasigi Un

2 Corba Kasigi Margarin
1 Kase Rendelenmis Kasar Peyniri
500 Gr. Pirasa

2 Adet Yumurta

1 Demet Maydanoz

1 Gay Fincani Siviyag

1 Cay Kasig Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

On hazirlik olarak béregin igini hazirlamak igin, pirasalari temizleyip yikadiktan sonra kalinligina gore, boyuna iki
veya dort parcaya bolelim. Birer santimetre araliklarla dograyalim. Tavaya sivi yagi alip pirasalari ilave edelim.
Ara sira karigtirarak pirasalar yumusayana dek bir siire kavuralim. Pirasalari atesten alalim. Yumurtalari, incecik
kiyilmig maydanozu, tuz ve karabiberi ilave edelim. Yufkalar Ust Uste serip, enine ve boyuna keserek 4 esit
parcaya bdlelim. Her par¢anin genis kenarina pirasalari igten koyup, rulo yaparak saralim. Sonra bir ucundan
tutup kendi etrafinda déndurerek yuvarlayalim. Dista kalan ucu, béregin alt tarafina sikistiralim. Bérekleri hafifce
yaglanmis firin tepsisine dizelim.

Sosu icin:

Kuguk bir tavaya margarini alip eritelim. Unu ilave edip, hafifce sararana dek karigtiralim. SGtl azar azar ve
sirekli karigtirarak ilave edelim. Koyulagana dek karigtirdiktan sonra tuzunu ayarlayip atesten alalim. Boreklerin
Uzerine sosu gezdirip, kasar rendesi serpistirelim. Onceden isitiimig orta orta isili firnda Gzeri pembelesene dek
pisirelim. Firndan alip iittiktan sonra servis yapalim.
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