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BESAMEL SOSLU PEYNIRLI ISPANAK

Yarim kilo ispanak

1 adet sogan

3 yumurta

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 cay kasig tuz

1 cay kasig! karabiber
Sosu igin:

1 paket besamel sos

Sut

Kasar peynir

Ispanaklari ilk dnce gizelce yikayalim.

Sogani bir tencereye kip kip dograyip siviyag ile iyice kavuralim.

Uzerine 1spanaklari atalim ve ispanaklar iyice élince karabiber ve tuzunu ekleyelim.

Diger tarafta bir kapta yumurtalari ¢irpalim ve ispanaklarin igene karigtiralim.

Bir tarafta da besamel sosunu paket tizerinde yazdigi gibi pisirelim.

Tencerede pisirmis oldugumuz ispanaklari kare bir borcama alip tizerine besamel sosu ddkelim.

En son olarak da borcama koydugumuz yemegi firina koyalim ve Uzeri kizarana kadar bekleyelim. Daha
sonrada Uzerine rendelenmis kagar gezdirelim ve 5 dk daha firinda bekletip ¢ikaralim.
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