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BESAMEL SOSLU PATLICAN

Malzemeler:

1 kilo patlican

250 gram kiyma

1 adet sogan

2 adet domates

2 su bardagi sut

2 ¢orba kasiJi un

50 gram kasar rendesi
Yeteri kadar tuz karabiber

Hazirlanisi:

Patlicanlari kiip seklinde dograyip kizartin. Bir tencerede sogan, kiyma, domates ve baharatlari sirasiyla ilave
ederek kavurun. Atesten alip patlicanlari ekleyin. Demlenmeye birakin. Ayri bir tencerede begsamel sosu
hazirlayin. Firin kabina énce bir kisim besamel sosu yayin. Uzerine kiymali, patlicanl har¢ koyun. Uzerine tekrar
besamel sos dbkerek bérek renginde pisirin.
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