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BESAMEL SOSLU PATATESLI TAVUK

2-3 adet patates

3 kasik siviyagi

Tuz

Pul biber, karabiber, kekik
Tavuk Igin:

1 paket tavukgdgsi

2-3 adet biber

2-3 adet domates

1 tath kasidi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
1 yemek kasigdi tereyadi
3-4 yemek kasigi siviyag
Tuz

Pul biber

Karabiber

Kekik _

Besamel Sos Igin:

2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kasigi un

2 su bardagi sut

1 yemek kasigdi tuz

1 cay kagigi karabiber
Uzeri igin:

1 k&se rendelenmis kasar peyniri

ik dnce patatesler soyulur ve ince ince dilimlenir.

Firin kabina alinir, yag, tuz ve baharatlarla harmanlanir.

Bosluk birakiimayacak sekilde dizilip 200° firinda 20-30 dk pigirilir.

Tavuk sote igin tavuklar ve diger malzemeler kip kip dogranir.

Tavaya sivi yag koyup, dnce tavuklari 5-10 dakika kadar soteleyin.

Ardindan biberler katilarak sotelenmeye devam edilir.

Domates, tereyagl, salca, tuz ve baharatlar eklenir ve kapag kapatilip pismeye birakilir.
Tavuklar yumusayinca pismis demektir.

Suyu cok azalirsa yarim ¢ay bardagdi sicak su ekleyebilirsiniz.

Un tereyaginda 3-4 dk guizelce kavrulur.

El ¢irpicisiyla, soguk sitl yavas yavas ekleyerek hizlica karistirilir.

Kaynayip g6z g6z olunca tuz ve karabiberi eklenip ocaktan alinir.

Firnlanmig patateslerin Gzerine tavuk sote guizelce yayilir.

Besamel sos dokuldr.

Uzerine rendelenmig kagar peyniri serpilip 180° firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirilir.
Ik sicadi ¢ikinca dilimleyip servis edebilirsiniz.
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