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BESAMEL SOSLU PATATES PURELI BEZELYELI PILAV

4 yemek kagig margarin
1,5 su bardagdi piring

1 yemek kasigi sivi yag
1 cay bardagi bezelye

1 adet tavuk but

1 adet kesme seker

4 adet patates

3,5 su bardagi st

1 yemek kasigi limon suyu
1 yemek kagigi un

50 gr kagar peyniri
Yeteri kadar su

Tuz

Bezelyeyi ve tavuk butunu haglayin. Piringleri yarim saat tuzlu ve ilik suda bekletip yikayip stizin. Pilav
tenceresine 1 yemek kagigi margarin ve 1 yemek kasidi sivi yagi alip, pirinci, tuz, seker ve limon suyunu alip
pirincler seffaflasana kadar ¢ok karistirmadan kavurun.3 su bardagi su ekleyip suyunu ¢ekene kadar pisirin.
Pisen pilavin icine bezelye ve didiklenmis tavuk etlerini ilave edip 10 dakika demlenmeye birakin.

Patates puresi i¢in; Patatesleri minik kiipler halinde dograyip 1 yemek kasigi margarin ve sut ile ¢elik bir
tencerede yumusayana kadar haglayalim. Haglama sirasinda arada bir karistirip dibinin tutmasini énleyelim.
Haslanan patateslere tuz ilave edip ezici veya blender yardimi ile plre haline getirelim.

Besamel sos igin; unu 2 yemek kasigi sana margarinde pembelesene kadar kavuralim. Sitl yavas yavas ve
iyice karigtirarak kavrulan una ekleyelim. Koyu muhallebi kivamini alan karisima tuz ve 50 gram kagar peyniri
rendesi ekleyip altini kapatalim.

Derince bir karigtirma kabinda besamel sos ile pilavimizi karigtiralim. Yagladigimiz firn kabinin altina pilavimizi
yayalim. Uzerine patates pUremizi yayip kalan kasar peyniri rendesini serpigtirelim.

180 dereceli 6n 1sili firinda pisirip, diizgin dilimlenmesi i¢in servise sunmadan 10 dakika dinlendirelim.
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