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BESAMELLI PATATES

8 tane patates

2 corba kagiJi tereyad

1 ¢corba kasigi un

2 su bardagi kaynar st

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 yumurta sarisi

250 gr haglanmig tavuk

8 corba kasi§i kasar peyniri rendesi

Patateslerin kabuklarini soyup uzunlamasina ikiye bélin. Ortalarini bir tath kasigiyla oyarak ¢ikartin. Sonra
derince bir tepsiye koyun ve bir parmak kadar su ilave ederek atese oturtun. Tepsinin lzerine bir kapak 6rtin.
Patatesleri adir ateste, yumusayincaya kadar, yaklasik 10 dakika pisirin. Pigince tepsiyi atesten alip i¢indeki
haslanmis patatesleri atese dayanikl bir kaba aktarin. Bir bagska kapta, tereyagdini orta ateste eritip unu ilave
edin. Girpma teliyle 1-2 dakika surekli karigtirarak ara vermeden kaynar sitl ekleyin ve 5 dakika daha pisirin.
Tencereyi atesten alip igine tuz, karabiber ilave edin. Bir tahta kagikla bir kag kez karigtirarak baharati yedirin.
Karisim ilininca i¢ine yumurta sarilarini yedirerek teker teker katin. Isteginize gére, Besamel sosun yansina
haglanmig ve kiigUk kiipler halinde dogranmig tavuk eti koyabilirsiniz. Tavuk etli Besamel sosu haglanmig
patateslerin i¢ine tepeleme doldurun. Uzerine sade Besamel sos sivayip ve peynir rendesi serpip firina striin.
Finnin Gst kismini yakarak Ustten kizartin edin. Bir servis tabagina ¢ikartarak sicak olarak servis yapin.
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