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BESAMEL SOSLU MUSAKKA

1 paket Knorr Besamel Sos

1 V2 ¢ay kasii Knorr Domatesli Soganl Gesni

150 gr dana kiyma

3 adet orta boy patates (kUp dogranmisg)

1 adet bostan patlican (2 cm kalinhiginda dilimlenmig)
1 yemek kagigi salca

3 adet domates kabuksuz (yemeklik dogranmig)

1 su bardagi su

1 cay bardagi zeytinyad

3 % su bardagi soguk sit

Genis bir teflon tavada kiyma renk degistirene kadar yaklasik 2-3 dakika kavrulduktan sonra izerine Knorr
Domatesli Soganli Cesni,patates,salga,domates ve su ilave ederek kisik ateste patatesler yumusayana kadar
pigirilir.

Ayri bir tavada zeytinyadi kizdirilir ve patlicanlarin her iki tarafi altin sarisi oluncaya kadar kizartilarak kagit
havlunun Uzerine ¢ikartilir.

Kizaran patlicanlar bir sira borcama dizilerek tzerine kiymali patates karigimi ilave edilir.

Son olarak geriye kalan patlicanlarla patatesli karigimin tzeri kapatilir ve soduk siitle pisiriimis besamel sos
dokulur. Daha sonra 180 derece istiimig firnda 20-25 dakika firinlayarak servis edilir.

Fotograf "tornaci” tarafindan génderildi. 10.02.2015
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