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BESAMEL SOSLU MANTARLI BIFTEK

1/2 kg Mantar

1/5 kg Biftek

Iste§e Bagli Kagar Peyniri
Sos Igin:

2 Corba Kasigi Un

2 Corba Kasigi Tereyagi
1/5 Su Bardagi Sit

1 Cay Kasig Tuz

Dogranan mantarlar limonlu suda haglanir. Kizartilan etler bir tencereye konur ve pigirilir. Besamel sos igin un,
tereyaginda kavrulur. Ardindan sit ve tuz ilave edilir ve muhallebi kivamina gelene kadar pigirilir. Etler tepsiye
dizilir. Uzerlerine mantar ve besamel sos ve rendelenmis kasar peynirleri konarak pismeye birakilir.
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