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BESAMEL SOSLU MANTARLI BIFTEK

4 parca biftek

100 gr Margarin

300 gr kdltdr mantar

1 yemek kasigi un

1/2 litre sUt

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Biftekleri margarinde 6nlu arkal kizartin.

Mantarlan blyUkligine goére 4e yada 6ya bdllp az yagda soteleyin.

Unu margarinde kavurun. Daha sonra siiti ekleyin ve sos koyulasana kadar karistirin. (Cok koyu olursa st ilave
edin.)

Besamel sosa rendelenmis kagar peynirin yarisini, tuzunu ve biberini katin.

Firin kabina énce etlerinizi yerlestirin. Daha sonra mantarlari etlerin izerine dagitin. Son olarak da besamel sosu
hepsinin Uzerine bosaltin.

Rendelenmis kasar peynirlerinin kalanini Gizerine serpin ve énceden isitilmig 200 derece firinda pisirin.
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