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BESAMEL SOSLU KURU FASULYELI SANDVICLER

1 tane taze sogan

1 bardak haglanmig misir

1 bardak besamel sos

1 bardak kasar rendesi

1 bardak haglanmig kuru fasulye
1 fincan Kignig

1 kasik ¢esnili tuz

1 demet kiyilmig dereotu

2 kaslk margarin

1 kutu tonbaligi

2 tane yumurta

4 tane mayall tombul ekmek

Tdm malzemeyi bir kaba alalim icine besamel sos ddkelim, yumurtalari kirip karigtiralim, ekmegimizin Gzerini
keselim, ortasini oyup ¢ikartalim, besamel soslu tim malzemeden ekmegin i¢ine kasikla dolduralim, dereotu ve
yesil soganlarida dograyip icine katalim, Gzerinden kestigimiz ekmekleri dilimleyelim ve aralarina yerlestirelim
tim ekmekleri ayni sekilde yapalim margarini ekmegin her yerini fircayla surelim firnda kizarana kadar pisirip
servis edelim
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