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BESAMEL SOSLU KREP

Krebi igin:

3 yumurta

1,5 su bardagi st
1,5 su bardagi un
1 cay bardagi siviyag
tuz

I¢ harci igin:

300 gr. kiyma

2 sogan

1 kdy domatesi

1 tutam maydanoz
tuz

karabiber

siviyag

Besamel sosu icin:
1,5 su bardagi st
1 ¢corba kasigi un
1 ¢corba kasigi tereyad
tuz

karabiber

muskat

Uzeri icin:

Kasar peyniri

Krep i¢in, yumurta, siviyag ve sutl karistirma kabinin igine aliyoruz. Cirpma teli ile karistiriyoruz. Akici kivamda
bir karisim elde ediyoruz. Bu sirada i¢ harci hazirlamak icin bir tavaya siviyagdi dékiyoruz. Soganlarimizi soyup
yemeklik dogruyoruz ve yagda kavuruyoruz. Ardindan kiymayi ekliyoruz ve karigtiriyoruz. Domatesimizi de
dograyarak ilave ediyoruz. Tuz ve karabiberini atarak kavurmaya devam ediyoruz. Harcimiz kavrulunca altini
kapatiyoruz, maydanozumu da ince ince kiyarak harcimiza ekliyoruz. Krep tavasina ya da genis bir tavaya krep
harcindan bir kepge dokup 6nlii arkall pigiriyoruz. Pigen krepi firin tepsisine aliyoruz.

Uzerine kiymali harctan koyup yayiyoruz. Rendelenmis kasar serpiyoruz. Diger krepi UGizerine koyup ayni iglemi
uyguluyoruz. Krepler bitene kadar ayni islemi uyguluyoruz. Besamel sos igin, tereyagdini tencerede eritiyoruz.
Unu ekleyip kavuruyoruz. Sttl ekleyip ¢irpma teli ile karigtirmaya devam ediyoruz. Tuz, karabiber ve
rendelenmis muskat koyup pistikten sonra kreplerin tizerine déklyoruz. Rendelenmis kasar serpip 6nceden
isitilmig 180 derece firinda pisiriyoruz
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