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BESAMEL SOSLU KOFTE

400 gr koftelik kiyma

1 adet sogan

1 adet yumurta

1 su barda@i ekmek Kirintisi
2 cay kasigl tuz

2 cay kasig! karabiber

2 cay kagigi kekik

2 cay kagig! yenibahar

1 cay kasig! kimyon
Besamel sos igin:

1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi un

1 + V2 su bardagdi st

2 cay kasigl karabiber

2 cay kasigl tuz

2 cay kagig muskat

%2 su bardagi rendelenmis gedar peyniri

Cedar peyniri tim kéfte malzemelerini bir kaba alin ve yogurun. Minik toplar yapip muffin kabina ortasi gukur
olacak sekilde yerlestirin. Onceden isitiimisg 180 derecelik firinda 15 dakika pisirin. Bir tencerede tereyagini eritin
ve Uzerine unu ilave edin. Renk alana dek kavurun ve suti ilave edin. Kivam alincaya kadar karigtirarak pisirin.
Finndan ¢ikan koftelerin Gzerine dokerek sicak servis edin.
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