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KIYMALI BESAMEL SOSLU LAZANYA

6 adet yaprak lazanya

250 gr kiyma

100 gr kasar peynir

1 adat sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasigi tuz tuz

3 yemek kasigi yag

2 su bardagi sut

4 yemek kasigi un

100 gr kasar peyniri

Lazanya yapraklar kutunun Gzerinde yazdiJi gibi yaklasik 10 dakika kaynar tuzlu suda haslanir.
Bu arada sogan sivi yagda kavrulur.

Kiyma ve salga ilave edilip kavrulur tuz ilave edilip alti kapatilir.

Un yag ile kavrulur.

S0t yavas yavas karisima eklenir.

Kivam alincaya kadar karistinlarak pisirilir.

Firin kabi iyice yaglanir ya da yagh kagt serilir.

Ik yaprak serilir.

Uzerine biraz kiymali hargtan biraz da besamel sostan konulup 2. yaprak serilir.
Bitln yapraklar bitene kadar ayni islem tekrar edilir.

En Uste rendelenmig kagar serpilir

Onceden 200 derece firinda stl kizarana kadar pisirilir.
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