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BESAMEL SOSLU KIYMALI BOREK

1 Paket Sana Klasik
2 Tath Kasigi tuz

4 Corba KasiJi un

1 Kg. Ispanak

0,5 Adet Kagar Peynir
250 gr kiyma

2 Adet sogan

1 Tath Kagig karabiber
1 Litre stt

1 Kg. yufka

1 Tath Kagi§i tuz

1 Adet yumurta

Ik Once Sogan Ve Kiymayi Kavuruyoruz Ardindan Ispanaklari ilave Ediyoruz Ve Tuz lle Karabiberleri Ekliyoruz.
Baska Bir Tencerede Sana Yagi Eritip Unu Kavuruyoruz. icine Yumurta, Tuzu Ve Siitli ilave Ediyoruz. Béylece
Boylelikle Besamel Sosunu Elde Etmis Oluryoruz.Yufkalari Bir Tepsiye Seriyoruz Uzerine Hazirladigimiz
Ispanakli Harci Dokuyoruz. Tekrar Uzerine Bir Yufka Daha Seriyoruz. Tekrar Uzerine Ispanakli Harci
Dokiiyoruz. Tekrar Uzerine Bir Yufka Daha Seriyoruz. Yufkalarin Kenarlarini Keserek Diizeltiyoruz Uzerine
Besamel Sosu ve Kagar Peyniri ilave Edip Firina Veriyoruz.

© lezzetler.com tarif no:77014 « adi:Besamel Soslu Kiymali Bérek « génderen:cicibebe « indirme tarihi:07.05.2024 - 04:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/besamel-soslu-kiymali-borek-vt56859
http://www.tcpdf.org

