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BESAMEL SOSLU ISPANAK VE PEYNIRLI FIRIN
MAKARNA

1 paket Knorr Besamel Sos

750 ml. sit

250 gr. kalin spaghetti (bucatini) firin makarnasi
2 su bardagi rendelenmis beyaz peynir

2 kg 1spanak

1 adet sogan

2 dig sarimsak

1 yemek kasigdi tereyad

Y2 ¢ay kasig muskat rendesi

1 yemek kagigr margarin

Tereyagini sos tavasinda eritin. Ezilmis sarimsak ve kip dogranmig sodanlari ekleyin. 5 dakika boyunca orta
ateste kavurun.

Yikanmig ve kiyilmig ispanaklari ekleyip, iyice kavurun.

Tavaya 750 ml. soguk siit ve Knorr Besamel Sosu ekleyip kaynayincaya kadar karistirarak pisirin.

Kaynadiktan sonra 5 dakika boyunca kisik ateste ara sira karigtirarak pisirin. Muskat rendesini ilave edin.
Hasglayip, stizdiiglindz firin makarnay sos ile harmanlayin. Margarinle dibini yagladiginiz cam firin kabina alin.
Uzerine kasar rendesini serpistirin. 180 derecelik firinda Uzeri altin rengi oluncaya dek pisirin. Sicak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:111353 « adi:Besamel Soslu Ispanak ve Peynirli Firin Makarna ¢ génderen:Goksen « indirme tarihi:08.05.2024 -
15:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/besamel-soslu-ispanak-ve-peynirli-firin-makarna-vt81326
https://lezzetler.com/besamel-soslu-ispanak-ve-peynirli-firin-makarna-vt81326
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/besamel-soslu-ispanak-ve-peynirli-firin-makarna-111353.jpg
http://www.tcpdf.org

