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BESAMEL SOSLU HAVUGQ

4 adet havug

1 paket Knorr Besamel Sos
V2 It st

1 adet kuru sogan

3 dis sarimsak

1 tath kasigi seker

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasigi karabiber

1 su bardagi kasar peyniri

Hazirlanisi

1. Kiguk bir tencerede Knorr Besamel Sos'u ve siti kisik ateste sos kivamina gelene kadar pisirin.

2. Haglamig havuglari dogradiktan sonra kuru sogani piyazlik kiyin.

3. Yayvan bir tencerede zeytinyagdini kizdirin. Igine sarimsaklari biitiin olarak atip piyazlik dogranmis soganlari
ilave edin.

4. Soganlar pembelesince icine haslanmis havuglari, sekeri, karabiberi ilave edip kavurduktan sonra firin kabina
aln.

5. ilk dnce Knorr Besamel Sos'un yarisini dokiip karistirin. Uzerine sosun kalanini dékiip kasikla diizeltin. En son
olarak rende kasar peynirini koyup 200 derecede 15 dakika pisirip sicak olarak servis edin.
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