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BESAMEL SOSLU GRAVYER PEYNIRLI SOGAN

2 yemek kasigi margarin
1 kg sogan

1 tath kasidi pul biber

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi un
Yeteri kadar tuz

Soganlarin kabuklarini soyun. 4-5 tanesini piyazlama seklinde dograyin.

Besamel sos icin tavada 2 yemek kasigi margarini eritin, igine 2 yemek kasigi un ilave edip kavurmaya
baslayin.Un kavrulunca igine azar azar sit ekleyip karigtirin. Tuzunu da ilave edip koyu bir kivama gelene kadar
pisirin. ;

Besamel sosu soganlarla harmanlayin. Uzerine piyaz dogranan soganlari koyun. Pul biberide serpip firinda
soganlar pisene kadar pigirin.
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