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FIRINDA BESAMEL SOSLU MAKARNA

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 paket firn makarna

1 tath kasigi tuz

Su

Besamel sos igin;

1 cay bardagdi sivi yag (ya da 2 yemek kagiJi tereyagdi)
2 yemek kasigi un (tepeleme)

4 su bardagi st (200 ml bardak ile)

Yarim siime yemek kasig tuz

Uzeri igin;

Rendelenmis kasar peyniri

6-7 parca Tereyadi (yoksa margarin de olabilir)

Oncelikle makarnamizi tuzlu suda hasliyoruz.

O haglanirken besamel sosumuzu hazirliyoruz. Tim malzemeleri kiiglik bir tencerede muhallebi kivamina gelip
fokurdayana kadar karigtirarak pigiriyoruz.

Daha sonra makarnamizi stizlip borcama yerlestiriyoruz. (Ben oval borcam kullaniyorum tam geliyor)

Daha sonra besamel sosumuzu Uzerine gezdiriyoruz.

Kuru bir yer kalmamali. Sonra Uizerine rendelenmis kasar peynirimizi serpiyoruz.

En son tereyagindan bigak ucuyla kesip kii¢Uk pargalar halinde araliklarla kenarlarina koyuyoruz.

Sonunda ortalarina da bir kag parca koyuyoruz ve 180 derece Isitilmig firina siriiyoruz.

Yarim saat kadar pisiriyoruz. Size tavsiyem firinda pistikten sonra 15 dakika kadar i¢ini gekmesi igin
bekletmeniz.
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