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BESAMEL SOSLU FIRINDA MAKARNA

1 paket kalin gubuk makarna

2,5 yemek kagigi tereyagi

2 yemek kasigi un

2,5 su bardagi sit

2 adet yumurta

1 su bardagi rendelenmis taze kasar peyniri
Tuz,

Karabiber

BuyUk ve derin bir tencereye bol su doldurun. 1 tatl kagigi tuz ve 1 yemek kasidi zeytinyagini ekleyip
kaynamaya birakin. Su kaynadiktan sonra makarnayi kirmadan suya ilave edip yumusayincaya kadar yaklasik
8-10 dakika pisirin. Makarnanin suyunu siiziin. Buyuk bir tencerede 2 yemek kasidi tereyagdini eritin. Unu
ekleyip rengi hafifce degisene kadar kisik ateste kavurun. Siti ilave edin ve kisik ateste karistirmaya devam
ederek muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Sos iindiginda tuz, karabiber ve yumurtalari ekleyip hizlica
karigtirin. Firini 200 derecede isitin. Bir firin kabinin igine bolca tereyadi suriin. Sosun yarisini kaba dékip yayin.
Suyu iyice GzUlmus makarnayi ekleyip kalan sosu Uzerine dokerek yayin. Uzerine rendelenmis peynir serpistirip
firnin orta rafinda Gzeri nar gibi kizarincaya kadar pisirin. 5-10 dakika dinlendirdikten sonra tzerine karabiber
serperek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:163592 « adi:Besamel Soslu Firinda Makarna « gdnderen:Doctor « indirme tarihi:22.05.2024 - 16:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/besamel-soslu-firinda-makarna-vt98248
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/besamel-soslu-firinda-makarna-163592.jpg
http://www.tcpdf.org

