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BESAMEL SOSLU FIRINDA KARNABAHAR

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Cay Kasig karabiber

2 Su Bardagi st

700 gr karnabahar

1 Adet yumurta

3 Yemek Kagidi un

2 Yemek KagiJi sivi yag

1 Cay Kasigi tuz

1,5 Su Bardagi rendelenmis kasar peynir

BIR TENCEREDE KARNABAHARINIZI 10 DAKIKA HASLAYIN VE SUYUNU SUZUN. BIR TENCEREDE 2
YEMEK KASIGI SANA KLASIK MARGARIN VE SIVI YAG ILE UNUNUZU KAVURUN.PEMBELESEN UNA
SUTUNUZU AGIR AGIR EKLEYIN. KAYNAYAN SOSUN ALTINI KAPATIN.EL BLENDIRI YARDIMIYLA
SOSUNUZU PURUZSUZ HALE GETIRIN. YUMURTAY| SOSUNUZ SICAKKEN EKLEYIN VE o
CIRPIN.KARNABAHARINIZI TUZ VE KARABIBERLE TATLANDIRIN ARDINDAN FIRIN TEPSINIZE DIZIN.
UZERINE SOSUNUZU DOKUN VE FIRINLAYIN. ALMANIZA YAKIN KASAR PEYNIRI RENDESINI
KARNABAHARIN UZERINE SERPIN. 5 DAKIKA DAHA FIRINLAYIN VE SICAK SERVIS YAPIN.
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