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BESAMEL SOSLU FIRIN MAKARNA

Yarim paket makarna

1 tath kasidi tuz

3 yemek kasigi margarin
1.5 yemek kasidi un

3 su bardagi st

1 su bardagi kasar rendesi
1 parmak sucuk

1 adet yumurta

1 adet domates

Tencereye suyu koyup makarnay! her zaman yaptiginiz gibi pisirin. Bir tavaya 3 yemek kagsigi margarini koyup
kizdirin, yagd kizinca unu ekleyip kokusu gidene kadar kavurun. En son 3 su bardagi siit devamli karistirarak
azar azar ekleyin. sit yogunlasana kadar (ara sira karistirarak) kaynatin. Tabi bununla ugrasmayip hazir
besamel sos kullanabilirsiniz. Makarnalar pisince stizip genis bir kaseye alin, besamel sosu ekleyip karistirin.
Kasar rendesinin yarisini ve bir yumurtayi (yumurtayi sevmiyorsaniz koymayabilirsiniz hatta hazir besamel sos
kullandiysaniz koymaniza gerek yok) ekleyip tekrar karigtirin, en son hafif kizartilmis sucuklari ekleyin. Tim
karnisimi dikddrtgen bir firin kabina koyun. Uzerine kalan kasar rendesini serpin. En Uste halka halka dogranmig
domatesleri dizin. 175C firinda pisirin.
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