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BESAMEL SOSLU ERISTE

3 su bardagi eriste
Besamel sosu icin;

1 su bardagi un

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi margarin
Tuz

Eristeler haglanir. Besamel sosu hazirlanir bunun i¢in margarin bir tencereye alinir ve un eklenir. Devamli
karistirarak yavas yavas st ilave edilir. Tuz da atihp muhallebi kivaminda pisirilir. Besamel sosuyla karistirilan
eriste yagh kagit serilen firin kabina alinip 180 derecede Ustu alti kizarana kadar pigirilir. Biraz dinlendirildikten
sonra dilimlenip servis yapllir.
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