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BESAMEL SOSLU BOREK

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
3 Adet yutka

0,5 Bardak KASAR

1 Adet Domates

1 Su Bardag st

1 Gay Bardagi Zeytinyagi

6 Dal Kiyilmig maydanoz

300 gr mantar

1 Adet sogan

1 Yemek Kasigi un

Mantarlari kendi suyunu salip gekinceye kadar pisirin.Uzerine piyazlik dogranmis sogani,kiip kiip dogranmig
domatesi,maydanozu ve baharatlari ekleyip soteleyip blenderden gegirin.Sana yagini eritip unu kavurun.Suti
azar azar dokup karigtirarak koyulasincaya kadar pisirin. Tuz ,pul biber, karabiberi ekleyin.Ocaktan alip peyniri
ilave edin. Besamel sosu mantarl karisima karistirin.Yufkalar su ve zeytin yagi ile islatip dérde bolUp biyuk
Ucgenler elde edin.Genis tarafina harctan koyup rulo yapin .Ruloyu kendi etrafinda déndirerek gul sekli
verin.zeytin yagl karisimdan strerek 200 derece firinda kizarincaya kadar pisirin.
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