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BESAMEL SOSLU BIFTEK

Elif Korkmazel

4 parca biftek

4'er adet kabak ve havug
2 adet sogan

1.5 ¢orba kasigi margarin
2 corba kasigi kasar peyniri
Tuz Sos igin:

1 ¢corba kasigi un

1 su bardag st

1 corba kasigi margarin
Tuz

Karabiber

Bifteklere tuz ve karabiber serperek kizartin. Serit halinde kesilmis kabak ve havucu, dogranmig sogani
margarinde bes dakika soteleyin. Tuz ve karabiber ekleyin. Sos i¢in; unu margarinde kavurun, tzerine situ
dékip koyu bir kivam alana kadar pisirin. Tuz ve karabiber ekleyin. Bifteklerin lizerine sebzeleri koyun, sosu
doékin ve en Uste rendelenmis kasar peyniri serpin. Firinda kizarana kadar pisirin.
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