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BESAMEL SOSLU BIFTEK

Yarim kg biftek

1 yemek kagigi salca

2 adet domates salgasi

2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

yarim ¢ay kasigi kimyon

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi un

2 yemek kasi§i sana klasik

1 bardak kagar peyniri rendesi

ilk olarak biftekleri yagda arkali ve 6nlii olarak kizartalim. Kizarmig olan biftekleri diidiiklii tencereye koyalim.
tzerine 1 yemek kagig salga, rendelenmig domates, kimyon, karabiber ve tuz ekleyelim.

Uzerini 1 parmak gegecek kadar su koyup 1 saat kadar pigirelim. Etlerimiz pigince firn tepsisine dizelim. Diger
taraftan besamel sosumuzu hazirlayalim. margarinde unu hafif¢e karistiram. Uzerine sit ve 1 fiske tuz
serpelim. Karigtirarak muhallebi kivamina gelmesini saglayalim. Pigince ocaktan alalim.

Tepsiye dizmis oldugumuz etlerin Gzerine besamel sosu gezdirelim ve kasar peyniri rendesi ilave edelim. 200
derecelik firnda Uzeri kizarincaya kadar pigirelim. Yemegimizi sicak olarak servis tabagina alalim ve suyunu sos
olarak gezdirelim.
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