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BESAMEL SOSU

450 gr. margarin

51t. stt

2 adet karanfil

450 gr.un

125 gr. rendelenmis sogan
1 adet defne yapragi

Margarin ve unu derin bir tavada beyaz meyaneyi hazirlayin ve sogumaya birakin. Site; sogan, karanfil ve
defne yapragini ekleyip bir tasim kaynatin. Atesten alip bir kenarda 5 dk. dinlendirin, ince bir siizgegten gecirip
sliziin ve sOtd meyanin i¢ine, pUtlr o-lusmamasi icin bir spatula ile sirekli karigtirarak yavas yavas ilave edin.
30 dk. kisik ateste, dibini tutmamasi icin strekli kanstirarak pisirin. Sosun kabuk baglamamasi icin tizerine
eritilmis margarin gezdirerek saklayin.
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