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BESAMEL SOS

2 yemek kasi§i tereyagi
2 yemek kagsidi sivi yag
3 yemek kasigi un

2.5 su bardag st

2 cay kasigi tuz

Tereyag! ve sivi yag bir tencerede isitalim. Bu karisima unu ekleyerek kavuralim. Kavurma iglemini, kokusu
¢lkana ve rengi dénene kadar yapalim. Sonrasinda 1.5 su bardagi sitl de katarak hizlica girpalim. Hizli
yapmanizi istememizin nedeni, topak olusmamasi igin. Ardindan tuzu ve karabiberi de katarak kaynayincaya
kadar karistirarak pisirelim. Sosunuz hazir.
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