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BESAMEL SOS

2 yemek kasi§i tuzsuz tereyagi
2 yemek kasigi cok amach un
2 su bardagi tam yagh st

Tuz

Karabiber

Besamel sos tarifi icin sitln ilik olmasi gerekiyor.

Bir tencerede tereyagini orta ateste eritin. Unu ekleyin, piriizstz ve acik altin rengi olana kadar karigtirin.
Satun hepsini birden degil yavas yavas ekleyin ve tim malzemeler karigana kadar ¢irpin.

Satun tamamini ekledikten sonra 5 dakika karistirarak kaynatin.

Besamel sosa son olarak tuz ve karabiberi de ekleyerek ocagin altini kapatin. Besamel sosu makarna, lazanya,
glveg yemekleri ve diger cesitlerde kolaylikla kullanabilirsiniz.
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