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BESAMEL SOS

2 yemek kasi§i tereyagi
2 yemek kasigi un

4 su bardag st

Tuz

Taze karabiber

Tereyagini kalin tabanli bir tencerede eritin. Unu ekleyin ve kokusu gikana kadar kavurun. Ancak
kahverengilesmesine izin vermeyin. |ki dakika yeterli olacaktir.

Sicak sUtu ekleyin ve koyulastik¢a karistirmaya devam edin. Kaynama asamasina gelsin.

Tat vermek icin tuz ve karabiber ekleyin, ocagdin altini kisin ve 2 ila 3 dakika daha karigtirarak pigirin. Ocagin
altini kapatin. Besamel sos hazir.

Eger hemen kullanmayacaksaniz topaklanmamasi i¢in ara ara karigtirin.
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