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BESAMEL SOSU

2 su bardagi sut

Yarim su bardagi un

2 yemek kasi§i tereyagi
Tuz

Karabiber

Bir tencerenin igine tereyagini isitin ve unu ekleyin. Topaklanmasin diye surekli karigtirin. Kokusu ¢iktiginda un
kavrulmustur. Igine sUtl yavas yavas ekleyin, diger elinizle de ¢irpin. Kaynayincaya kadar pisirin. Tuz ve
karabiber ekleyin. Duslk ateste 2-3 dakika pisirin.

—
-®

© lezzetler.com tarif no:136485 « adi:Besamel Sosu « génderen:eminn ¢ indirme tarihi:02.04.2025 - 14:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/besamel-sos-vt1679
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/besamel-sosu-136485.jpg
http://www.tcpdf.org

