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BESAMEL SALCALI PIRZOLA

MALZEMELER:

-10 adet kuzu veya koyun pirzola

-2 kaslk margarin

-3 kasik un

-1,5 su bardagi st

-2 yumurta

-1 corba kasigi rende kasar peyniri

-1 su bardagi zeytinyadi veya aycicek yadi (Kizartma igin)
-Tuz ve karabiber

YAPILISI:

1- BESAMEL SALCASI: Margarin ile un hafif pembe kavrulur. Stt konarak koyu muhallebi gibi pisirilir. Iininca
yumurtalar kirilir. Tuz ve rende kasar peyniri karigtirilir.

2- Pirzolalara tuz ve karabiber serpilir. Yagda kizartilarak pisirilir. Fazla yag gekmesi i¢in kagit Gzerine ¢ikarilir.
3- Sonra pirzolalarin iki tarafi, hazirlanan besamel salgasina batirilip yagda pembe olarak kizartilir.

4- Saplara yaldiz kagit veya puskilli kagit sarlip sdslenir.

Not: Pirzolalar, besamel salgasi yerine sOyle kaplanabilir: 3- 4 patates haglanip pure yapilir. Buna 2- 3 yumurta,
1 kasik rende kasar, 2 kasik un, tuz, karabiber ilave edilip, karigtirilir.

Esenlikler...
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