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BESAMELLI PIRASA

Malzeme :

1 kg. prrasa,

250 gr. kiyma,

2 adet sogan,

50 gr. tereyadi veya margarin,
50 gr. un, (1,5 kasik)

1 su bardag stit,

1 kasik domates salcasi,
2 kasik yag,

50 gr. kasar peyniri,

tuz,

biber.

Yapiligt:

1- Pirasalar pigiriniz.

2- Suyunun fazlasini buharlastiriniz.

3- 50 gr. yag, (1 kasik), 50 gr. un (1,5 kasik) ve 1 bardak sitten besamel salgasi hazirlayiniz.
4- Pirasayi servis tabagina veya cam kaba bogaltip Uzerini dizeltiniz.

5- Begsamel sal¢asini pirasalarin (zerine dékinGz.

6- Uzerine rendelenmis kagar peyniri serpiniz.

7- Uzerine 1 kasik erimis yag gezdiriniz.

8- Yemege 20 dakika kala firinda Gzerini kizartiniz.

9- Oldugu gibi sofraya alip servis yapiniz.
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