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BESAMEL SOSLU SEBZE CORBASI

1 adet orta boy kereviz (yaprakl)
1 adet orta boy patates

1 adet orta boy kuru sodan

1 adet havug

Besamel Sosu Igin:

2 ¢orba kagsig margarin

1 ¢corba kasigi un

1 su bardag st

Kerevizin yaprakli boliminu, kdkinden kesiyoruz. Kereviz, patates, sodan ve havucu soyup, suda hasliyoruz.
Diger taraftan kerevizin yapraklarini saplarindan ayiklayip yikiyoruz ve ¢ok ince dogruyoruz. Haslanan
malzemeleri tuzunu da ilave ederek blendirdan tortu birakmadan geciriyoruz.

Besamel sos icin, ufak bir tavaya dnce margarin koyup eritiyoruz sonra unu koyup hafif un kokusunu alana
kadar kavurup suti ilave ediyoruz ve devamli karigtiriyoruz. Puding ya da muhallebi kivamina gelince ocagi
kapatiyoruz.

Blendirdan gecirdigimiz karisima besamel sosu ekleyip tzerin ufak tutamlarla pul biber ve kuru nane koyuyoruz.
Tekrar hepsini blendirdan gecirip bir tasim kaynatarak servis ediyoruz.
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