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BESAMAL SALCALI KEBAP

750 gr. kusbasi et (blyUk parcgalar halinde)
2 adet sogan

3 kasik yag

1 kasik un

1 su bardag st

Tencereye yagi koyup salata sogani gibi dogranmis sogani, kemikleri ¢ikarilmig bir parca halindeki eti koyup
soganlar sararincaya, ette biraktigi suyu ¢ekinceye kadar kavurunuz. Etler suyunu ¢ekince 2 bardak sicak su,
tuz koyup orta hararetli ateste etler yumusayincaya ve suyunu iyice ¢ekinceye kadar pisiriniz. Etler pisince etleri
atese dayanikli servis tabagina soganiyla koyup muntazam yayiniz. Diger tarafta 1 kagik yag ve 1 kasik undan
besamal sal¢asi hazirlayiniz. Salgayi etlerin izerine tamamen kapatincaya kadar yayiniz. Uzerine biraz kasar
peyniri rendeleyip firnnda kizartiniz. Firindan ¢ikardiginiz gibi sicak servis yapiniz
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