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BEARNEZ SALCASI

100 gr. tereyagdi

2,5 dl. sirke

20 gr. patates unu

1 bas sogan

4 yumurta sarisi

1 kahve kagsiJi tane karabiber ve tuz
1 defne yaprag

Sogani incecik dograymiz, kligUk ve igi yuvarlak bir kapta sirke ile atese koyunuz.

Ucer, dérder tane karabiber bir defne yapragdi ilave ediniz kaynatiniz.

Atesten aldiktan sonra ayri bir kapta 4 yumurta sarisi, 20 gram patates unu ile iyice ¢arpiniz bir bardak su ilave
ediniz.

Sirkeli sogana bu karisimi bogaltiniz, tuz atiniz.

Tekrar ates Uzerine koyunuz, mayonez kivamina gelince 100 gram tereyadi ilave ediniz, yag eriyince atesten
aliniz ince stizgegten stzinuz.

Not: Salcanin kivami mayonez kivaminda olmali, Bearnez salgasi etlerle servis edilir.
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