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BEARNEZ SOS

Malzeme :

2 yumurtanin sarisi,

1 kahve fincani sirke,
100 gr. tereyag,

yarim demet maydanoz,
1 kliclk sogan,

tuz.

Yapiligt:

Bir klicUk kaba cok ince kesilmis sogani ve sirkeyi koyup bir sire kaynatin.

Delikli stizgecten gecirdikten sonra sogumasi igin bir kenara birakin.

Soguduktan sonra bir kaba iki yumurta gansi ve sirkeli tuzu koyarak ¢girpin.

Sonra bu kabi benmariye oturtun ve ¢girpmaya devam edin. Igine kiglk pargalara ayirdiginiz tereyagini yavas
yavag atip eritin ve karismasini saglayin.

Tdm yag kattiktan sonra kiyilmis maydanozu da katm ve bu sicak mayonez kivamindaki sosu et ve baliklarla
servis yapin.
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