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BERNEZ SALCASININ HAZIRLANISI SOYLEDIR:

Bir kusaneye sirkeyle rendelenmis arpacik soganini koymali. Tuzunu, biberini serpmeli. Bir dal tarhun otuyla bir
sap frenk maydanozunu da oldudu gibi koyduktan sonra kusanedekileri kaynatmaii. Kaptakiler kaynayarak yari
yarlya azalinca kusaneyi atesten indirmeli. Kaptakiler soguyunca tarhun otuyla frenk maydanozunu iginden
¢ikarip almali. Sonra bu salcaya ¢ yumurtanin sarisini kirmali ve kusaneyi, iginde kaynar su bulunan bir kabin
icine koyup bdylece atese oturtmali. Sal¢ay ¢irparak bir stire benmari usuliiyle pisirmeli. Salga ilyinca kalan
sadeyagi ki¢ik pargalar halinde kusaneye atmali Bunu da ¢irparak karigsima yedirdikten sonra kabi atesten
indirmeli. Kalan tarhun otuyla frenk maydanozunu kiyip salcaya serpmeli, bir - iki defa karistirip salca késesine
bosaltmali ve sicak sicak servis yapmali.
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