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BERMEKLUP

2 su bardag piring
Yarim kg. kusbagi et
250 gr. tereyad

1 su bardagi siviyag
2 tane patlican

2 tane patates

2 tane yesil biber

50 gr. badem igi

1 adet limon suyu

Pirincleri limonlu suda yarim saat bekletelim. Patlicanlari, patatesleri ve biberleri dilimler halinde kesip kizgin
yagda kizartalim. Bir tencerede etleri suyunu iyice ¢cekene kadar pisirelim. Etin Uzerine sirasiyla patlicanlar
patatesleri ve biberleri dizelim. Stizdigimuz pirinci ve bademleri tereyadi biraz kavurduktan sonra diger
malzemelerin Uizerine dokip glizelce diizeltiyoruz. Sicak su veya et suyunu da ekleyip kisik ateste suyunu
cekene dek pisirelim. Bir sure dinlendirdikten sonra tencereyi ters ¢evirerek servis yapalim.
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