I -'u" H!.
)
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BERLINER

HAMUR MALZEMELERI

4 1/2 su bardagi un (500 gr.)

1 su bardag@ sut (200 gr.)

1 adet yumurta sarisi

2/3 kahve fincani toz seker

(35¢r.)

1 1/2 gay kasidi tuz (4 gr.)

75 gr. tereyad

1 dolu corba kagigr kuru Pakmaya(l7gr.)
UST SUSLEME MALZEMELERI

2 1/2 kahve fincani pudra sekeri (100 gr.)
1/2 ¢orba kasigi su

Birkag damla limon suyu

IC MALZEMELERI

1 su bardagi kayisi, bégdrtlen veya istediginiz tir recel.

Hamuru hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde dinlendirdikten sonra, herbiri 40 gr.&apos;lik yuvarlak pargalara
ayirin. Bu hamur pargalarini Gizerlerine biraz bastinp unlanmis bir zemine dizin. 30-40 dakikalik bir dinlenme
siresinin ardindan kizdinlmig yagda kizartin. Soguduktan sonra herbirini ortasindan keserek igini recelle
doldurun. Ust pargalanni tzerlerine yerlestirin ve hazirlanigi agagida verilen Ust siisleme karigimini strdn.

Ust sisleme Karnisiminin Hazirlanigi: Pudra sekeri, su ve limon suyunu tahta bir kasikla iyice ¢irpin. Yumusak
olursa pudra sekeri ilave edin.

ML® Berliner igin tiklayin
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