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BERLINER

75 Gr Sana Hamurisi

4 Su Bardagi un

1,5 Cay Kasi§i su

0,5 Kahve Fincani toz seker

1 Corba Kasigi kuru Pakmaya
1 Cay Kasigi tuz

1 Su Bardag st

2 Kahve Fincani pudra sekeri
1 Adet yumurta sarisi

Hamuru mayalayin ve yumusak bir hamur hazirlayin, 20-25 dakika sicak bir yerde beklettikten sonra, her biri 40
gr. ik yuvarlak parcalara ayirin. Bu hamur pargalarini Gzerlerine biraz bastirp unlanmig bir zemine dizin. Biraz
dinlendirdikten sonra kizdirilimis yagda kizartin. Soguduktan sonra her birinin ortasindan keserek igini regelle
doldurun. Ust pargalarini tGizerlerine yerlestirin. Sonra pudra sekeri, su ve limon suyunu tahta bir kasikla iyice
¢irpin. Yumusak olursa pudra sekeri ilave edin ve her birini Gzerine sr0n.
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