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2 adet yumurta

1,5 cay bardag seker
1 cay bardagi sit

3 cay bardagi un

1 cay bardagi sivi yag
1 paket kabartma tozu
Kremasi igin:

500 ml sut

3 yemek kagigi un

1 cay bardadi seker

1 adet yumurta

1 yemek kasigi tereyagi
1 paket vanilya

Pastanin kekini yapmakla ise basliyoruz. Derin bir kap igerisinde yumurta ve toz seker beyazlasana kadar
girpalim.

Daha sonra kalan malzemeler ekleyelim.

Hamuru yaglamis oldugumuz firin tepsisine aktaralim. Keki 160 derecelik isitigimiz firnda Gzeri pembelesene
kadar pisirelim. Pigsen keki firindan ¢ikaralim ve sogumaya birakalim.

Kek sogurken bir kap icerisinde kremamizi yapalim.

Krema hazir oldugunda kekimizi ortadan ikiye ayiralim. Kekin orta kismina tim kremay: esit sekilde yayalim.
Kekin Ust tabanini kapatalim ve Gzerine pudra sekeri serpelim.

Soguduktan sonra tiiketebilirsiniz.
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